Restavracja Villa VIENNA
ul. Wroctawska 62, 41-902 Bytom

Nicole Wisniltlawski - 72|8 391 984
restauracja@villavienna.p
RESTAURACJA |

OFERTA: PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE 2026
- DANIA GLOWNE SERWOWANE WIELOPORCJOWO -

Szanowni Panstwo,

restauracja Villa VIENNA w Bytomiu to wyjgtkowe miejsce na organizacje niepowtarzalnych przyje¢ rodzinnych,
spotkan czy imprez firmowych, ktére indywidulanie dopasowujemy do Paristwa potrzeb i okolicznosci.
Organizujemy zarowno kameralne przyjecia, jak i duze imprezy.

Ponizej przedstawiamy poglgdowe propozycje menu na przyjecia organizowane w naszej restauracji z
wieloporcjowym sposobem serwowania dania gtéwnego, tj. gdzie w ramach obiadu miesa oraz dodatki
zaserwowane zostang wieloporcjowo w stole na pétmiskach, z ktérych to Goscie naktadac beda sobie potrawy
indywidualnie.

Jeste$my jak najbardziej otwarci na wszelkie Paristwa sugestie smakowe jak réwniez wybdr dan z kilku réznych
pakietéw celem stworzenia dla Panfstwa spersonalizowanego menu na przyjecie zgodnie z Parstwa
oczekiwaniami.

Sposdb serwowania dania gtéwnego

. Danie gtéwne serwowane wieloporcjowo na pétmiskach w stole Gosci
wg wybranego pakietu:

Organizator: Tel.:

Okoliczno$¢ spotkania:

Data i godzina przyjecia:

Sala bankietowa / Restauracja:

Ilo$¢ Gosci: Finalna ilos¢ Gosci do potwierdzenia do 7 dni przed przyjeciem
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PROPOZYCJE MENU

L] . "
Menu | - pakiet obiadowy ,,SISI
Cena wariant obiadowy SISI —195zt /osobe
wariant obiadowy SISI + zimna ptyta SISI [80z1] —275zt /osobe

APERITIF — prezent od Villa VIENNA
Przywitanie Gosci kieliszkiem Prosecco

ZUPA: [prosimy wybrac]
v' Tradycyjny ros6t z makaronem
v' Krem z zielonego groszku

DANIE GEOWNE: [1,5 porcji miesa na osobe]
Miesa serwowane wieloporcjowo na pétmiskach

e rolada $laska wotowa

e rolada wieprzowa

o kotlet Devolay z serem

DODATKI: [serwowane na pétmiskach]
o kluski slgskie jasne
e ziemniaczki zapiekane z rozmarynem
e kapusta modra
e kapusta zasmazana
e suréwka sezonowa
® s0s

DESER: [prosimy wybrac]

Szarlotka na ciepto, podana z gatkg lodow

Lody rzemieslnicze, podane z owocami i bitg $mietang

Ciasto domowe wieloporcjowo (3 rodzaje, 1,5 porcji/os.): sernik /szarlotka /ciasto czekoladowe
Mozliwos¢ zamiany deseru na Tort Szefa Kuchni (smak tortu do wyboru)

SNRNENEN

[PAKIET SISI +80 zt/0s.] ZIMNA PLYTA SERWOWANA NA STOLE BUFETOWYM:
e 50/50: Plater mies i wedlin + Plater seréw z winogronami
e Pasztet z zurawing
e Sled? w sosie $mietanowym
o Satatka Cezar’a: satata z kurczakiem
e Mini croissant z rukolg i pastg z suszonych pomidoréw
e Smalec Szefa Kuchni z grzybami
e Pikle
e Pieczywo, masto
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Menu Il - pakiet obiadowy ,,MOZART”

Cena wariant obiadowy MOZART —220zt /osobe
przystawka + wariant obiadowy MOZART —255zt /osobe
wariant obiadowy MOZART + zimna ptyta MOZART —349zt /osobe

przystawka + wariant obiadowy MOZART + zimna ptyta MOZART —384zt /osobe

APERITIF — prezent od Villa VIENNA
Przywitanie Gosci kieliszkiem Prosecco

[OPCJA +35 zt] PRZYSTAWKA: [prosimy wybrac]
v' Pasztet Villa VIENNA z zurawing
v' Grzanka z krupniokiem i konfiturg jabtkowo-cebulowg
v' Pate z pieczonego selera i palonego masta

ZUPA: [prosimy wybrac]

Tradycyjny roso6t z makaronem

Frittatensuppe, czyli austriacki bulion z krojonym nalesnikiem i szczypiorkiem
Krem z gruszki i pietruszki, podany z grillowang gruszka

Krem z wedzonych pomidoréw, podany z twarozkiem ziotowym

Krem cebulowy, z grzankami z serem

AN N NN

DANIE GEOWNE: [1,5 porcji miesa na osobe]
Miesa serwowane wieloporcjowo na pétmiskach
e rolada $laska wotowa
o kotlet Szwajcar z dtugodojrzewajaca szynkg i serem
o udko z kaczki konfitowane
e poledwiczki w sosie porowo-kurkowym

DODATKI: [serwowane na pétmiskach]
e kluski jasne
e ziemniaczki zapiekane z rozmarynem
e kapusta modra
e kapusta zasmazana
e safatka z buraka pieczonego z miodem
o suréwka sezonowa
® s0s

DESER: [prosimy wybrac]
v" Beza Pavlova z kremem, owocami i ajerkoniakiem
v’ Szarlotka na ciepto, podana z gatkg lodéw
v" Lody rzemie$lnicze, podane z owocami i bitg $mietang
v" Ciasto domowe wieloporcjowo (3 rodzaje, 1,5 porcji/os.): sernik /szarlotka /ciasto czekoladowe
v" Mozliwo$¢ zamiany deseru na Tort Szefa Kuchni (smak tortu do wyboru)

[PAKIET MOZART +129 zt/o0s.] ZIMNA PLYTA SERWOWANA NA STOLE BUFETOWYM:

© 50/50: Plater mies + Plater seréw z winogronami o Sled? w sosie $mietanowym
e Mini tatar z dodatkami e Satatka z piecz. burakiem /ser feta /prazone migdaty/sos wisnia-chili
e Pasztet z zurawing o Satatka Cezar z kurczakiem

e Mini croissant z szynka szwarcwaldzkg /pasta suszony pomidor e Mini grzanka z chorizo i gruszka
e Mini croissant z tososiem i paprykowym serkiem austriackim e Smalec Szefa Kuchni z grzybami
o Krewetki z dipami ® Pieczywo, masto
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Menu Il - pakiet obiadowy ,,KLIMT”

Cena wariant obiadowy KLIMT —259zt /osobe
wariant obiadowy KLIMT + zimna ptyta KLIMT [+199 zt /os.] —458 2t / osobe

APERITIF — prezent od Villa VIENNA
Przywitanie Gosci kieliszkiem Prosecco

[OPCJA DODATKOWA] PRZYSTAWKA: [prosimy wybrac]

Carpaccio z buraka, z rukolg i kozim serem [OPCJA + 38 zt /os.]
Carpaccio z poledwicy wotowej, rukolg, kaparami i oliwg truflowa [OPCIA + 55 zt fos.]
Tatar wotowy z dodatkami, pieczywo wtasnego wypieku [OPCIA + 55 zt fos.]
Tatar z tuniczyka, z awokado i mango [OPCJA + 62 zt /os.]
Carpaccio z jelenia, z rukolg, kaparami i oliwg truflowa [OPCIA + 75 zt fos.]

ANENENENRN

ZUPA: [prosimy wybrac]

Tradycyjny rosét z makaronem

Frittatensuppe, czyli austriacki bulion z krojonym nalesnikiem i szczypiorkiem
Krem z gruszki i pietruszki, podany z grillowang gruszka

Krem serowo-chrzanowy, podany z chipsem z boczku

Krem z borowikow szlachetnych, podany z grzankg o smaku trufli

ANENENENEN

DANIE GEOWNE: [1,5 porcji miesa na osobe] [sugerujemy wybrac¢ max. 4 pozycje z 6 zaproponowanych]
Miesa serwowane wieloporcjowo na pétmiskach

e tradycyjna rolada slgska wotowa

¢ udko z kaczki konfitowane

e kotlet Devolay z serem

e Sznycel Wiedenski z cieleciny (rozmiar ,,L”)

e Cielecina w sosie porowo-kurkowym

¢ Poledwica z dorsza marynowana w soku z kiszonego ogdrka /sos biate wino

DODATKI: [serwowane na pétmiskach]

e kluski jasne o satatka z buraka pieczonego z miodem
o kluski ciemne e mix grillowanych warzyw

e ziemniaczki zapiekane z rozmarynem e surowka sezonowa

e kapusta modra ® S0S

e kapusta zasmazana

DESER: [prosimy wybrac]
v" Beza Pavlova z kremem, owocami i ajerkoniakiem
v" Szarlotka na ciepto podana z gatkg lodéw
v" Lody rzemie$lnicze podane z owocami i bitg $mietang
v' Gruszka w przyprawach korzennych, sos cytrynowo-nugatowy
v' Ciasto domowe wieloporcjowo (3 rodzaje, 1,5 porcji/os.): sernik /szarlotka /brownie czekoladowe
v' Mozliwo$é¢ zamiany deseru na Tort Szefa Kuchni (smak tortu do wyboru)

[PAKIET KLIMT +199 zt/0s.] ZIMNA PLYTA SERWOWANA NA STOLE BUFETOWYM:

e Plater mies i wedlin o Sled? w sosie émietanowym

e Plater serow z winogronami e Mini croissant z tososiem /paprykowy serek austriacki
e Pasztet z zurawing o Tymbaliki drobiowe z warzywami

e Mini tatar wotowy z dodatkami o Satatka z tortellini z wotowing

e Mini tatar z fososia o Satatka z grillowang gruszka i kozim serem

e Mini croissant z szarpang golonka /musztarda francuska e Ziemniak pieczony, wedzony tosos, grzybowe duxelle

o Krewetki w sosie mango-chili e Smalec Szefa Kuchni z grzybami, pieczywo, masto
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PRZY WYBORZE PAKIETU OBIADOWEGO Z ZIMNA PLYTA
PROPOZYCJE MENU DLA DZIECI
DO LAT 12-STU W CENIE 50% WYBRANEGO GLOWNEGO MENU NA PRZYJECIE

ZUPA: Tradycyjny rosét z makaronem /ub Zupa pomidorowa z makaronem
DRUGIE DANIE: Nuggets'y z kurczaka, z frytkami i suréwka z marchewki
DESER: Pucharek lodéw rzemieslniczych

KOLACJA NA CIEPLO: Spaghetti z sosem pomidorowym

LUy

PROPOZYCJE DAN DLA GOSCI NA DIECIE RYBNEJ /WEGETARIANSKIEJ /WEGANSKIEJ - serwowane indywidualnie

PRZYSTAWKA WEGETARIANSKA:
v Carpaccio z buraka, z kozim serem

ZUPY WEGETARIANSKIE:
v' Krem z biatych warzyw
v Krem z gruszki i pietruszki
v" Krem pomidorowy

DANIA RYBNE:
v Pieczony toso$ (+ partycypacja w dodatkach na pétmiskach)
v" Poledwica z dorsza (+ partycypacja w dodatkach na pétmiskach)

DANIA WEGETARIANSKIE | WEGANSKIE:

Satatka z grillowang gruszka i kozim serem

Sznycel z selera, z puree ziemniaczanym i safatka wiosenng
Makaron tagliatelle z grzybami lesnymi

Goftabki z kaszg gryczang, baktazanem i grzybami, sos paprykowy (wegarnskie)
Faszerowana cukinia warzywami i grillowanym tofu (weganskie)

ASANEEENENRN

DESER WEGANSKI:
v Kokosowy pudding z tapioki podany z musem owocowym
v" Pucharek z owocami

KOLACJA NA CIEPLO — DANIA JEDNOGARNKOWE:

v’ Strogonow, podany z pieczywem 38 zt /osobe
v’ Barszcz z pasztecikiem miesnym /lub z pasztecikiem vege 30 zt /osobe
v’ Barszcz z krokietem miesnym /lub z krokietem vege 35 zt /osobe
v Bogracz miesny /lub Bogracz wegetarianski z cieciorkg 34 zt /osobe
v" Zurek tradycyjny z boczkiem, kietbasg 33 zt /osobe
v Boeuf Bourguignon (,wotowina po burgundzku”) 45 zt Josobe

— potrawka z wofowiny, warzyw i czerwonego wina
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PREVIECHA | BAMKIETY | WESELA | CATERING

DODATKOWE ATRAKCIE:
KOLACJA NA CIEPtO SERWOWANA W POSTACI POKAZU SZEFA KUCHNI PODCZAS PRZYJECIA

v UDZIEC Z SARNY
WRAZ Z DODATKAMI (ziemniaki, kapusta, sos): 95 zt /os. (przyjecie dla min. 10 Gosci)

v LOPATKA WIEPRZOWA
WRAZ Z DODATKAMI (ziemniaki, kapusta, sos): 69 zt /os. (przyjecie dla min. 10 Gosci)

v/ UDZIEC WIEPRZOWY lub INDYK FASZEROWANY (kaszg i podrobami),
WRAZ Z DODATKAMI (ziemniaki, kapusta, sos): 69 zt /os. (przyjecie dla min. 15 Gosci)

v/ CALY PROSIAK lub DZIK
WRAZ Z DODATKAMI (ziemniaki, kapusta, sos): 85 zt /os. (przyjecie dla min. 30 Gosci)

DODATKOWE PROPOZYCJE TEMATYCZNYCH BUFETOW

BUFET WIEJSKI: 800 zt /na ok. 10-15 os. os. BUFET SRODZIEMINOMORSKI: 900 zt /na ok. 10-15 os.
® slaskie wyroby e plater wedlin dojrzewajacych
e szynka wedzona o plater ryb wedzonych (pstrag, dorsz, tosos)
e krupniok e krewetki z dipami
* zymlok (smaki: Marie Rose z brandy, czosnkowy, mango-chili)
e salceson (2 rodzaje) e ceviche z dorsza atlantyckiego z kolendrg
e kietbasa podsuszana e sery francuskie
e ogorki kiszone e foccacia z oliwkami
e smalec e oliwy smakowe

e szatot $lgski (satatka jarzynowa)

DODATKOWE PROPOZYCJE UROZMAICENIA ZIMNEJ PLYTY:

DESKA WIEJSKA (na ok. 10 oséb)
- ze $laskimi wyrobami, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 400 zt /deska przekasek

CALY £tOSOS W GALARECIE (na ok. 10-15 oséb)
=400 zt /1 toso$

LUSTRO RYB WEDZONYCH (na ok. 10-15 oséb)
— 4 gatunki ryby, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 500 zt /lustro przekgsek

LUSTRO SEROW (na ok. 10-15 os.)
— mix réznych gatunkdw sera z bakaliami, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 600 zt /lustro




) Restavracja Villa VIENNA
wWa ul. Wroctawska 62, 41-902 Bytom

erna Nicole Wisniltlawski : 72|s 391 984
restauracja@villavienna.p
RVES.-[{?:U.‘EACZJ,A www.villavienna.pl

SEODKOSCI

TORTY SZEFA KUCHNI Villa VIENNA — pieczone na wskazang ilos¢ Gosci (cena=porcja na 10s.)
- NASZE TORTY SERWUJEMY UROCZYSCIE ZE ZtOTYM TEMATYCZNYM TOPPEREM | RACA:

Minimalne zamdwienia na tort na 10 os.:

= Tort Smietankowo-owocowy 20 zt /os.
= Tort Szwarcwaldzki czekoladowo-wisniowy 23 zt /os.
= Tort Szwarcwaldzki czekoladowo-wisniowy na alkoholu 26 zt fos.
= Tort chatwowy z wiénig na czekoladowym biszkopcie 25 zt Jos.
= Tort bezowy z kremem i owocami 25 zt /os.
= Kokosowy ,Raffaello” 22 zt fos.
=  SWOIJSKI TORT na masle (warstwowy: Czekolada/Kokos/Wisnia/Krem maslany biaty i ciemny) 30 zt /os.

(bez bitej smietany)
= Tort artystyczny (np. z figurkami) lub smak wg indywidualnego zyczenia: cena do potwierdzenia

Opftata serwisowa za ewentualny wtasny tort z zewnetrznej cukierni /”talerzykowe”: 10 zt /za osobe
PAKIET ,,StODKI BUFET” to mini desery serwowane w postaci ‘finger-food’: 900 zt /na ok. 10-15 os.

= mini creme brulee = deser: Trifle amaretti

= mini pudding z tapioki z musem mango = pty$ z kremem pistacjowym

= mus czekoladowy z wisniami = kokosanki

= mini beza z kremem i owocami = mini satatka owocowa

DODATKOWE POJEDYNCZE StODKIE PROPOZYCJE serwowane na paterach wieloporcjowo:

= Ciasto domowe (1 rodzaj z sernik/szarlotka/ciasto czekoladowe) 18 zt /os.
= Ciasta domowe wieloporcjowo (3 rodzaje; 1,5 porcji /os.) 28 zt /os.
= Mini deserek: Créme brulee 20 zt /szt. (min
= Mini deserek: Pudding z tapioki z musem mango 22 zt [szt. (min.
= Mini deserek: Mus czekoladowy z wisniami w spirytusie 24 zt [szt. (min
= Mini deserek: Mini Beza z kremem i owocami 22 zt [szt. (min
= Mini deserek: Trifle Amaretti 24 zt [szt. (min
= Owoce filetowane / lub miseczki w postaci fingerfood z satatkg owocowg 20 zt Jos.

Opftata serwisowa za ewentualne wtasne ciasto/stodki bufet z zewnetrznej cukierni /”talerzykowe”:

. zamdwienia 10 szt.)

zamowienia 10 szt.)

. zamdwienia 10 szt.)
. zamowienia 10 szt.)
. zamowienia 10 szt.)

10 zt /za osobe

POJEDYNCZO ZAMAWIANE NAPOJE W KARAFKACH

e sok pomaranczowy /sok jabtkowy w karafce 30zt/ 1l
e sok grapefruitowy w karafce 35zt/1l
e domowa lemoniada cytrynowa w karafce 40 zt/ 1l
e domowa lemoniada mango-marakuja w karafce 45 zt / 1l

domowa austriacka lemoniada ziotowa ALMDUDLER w karafce 45 7t / 11
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PAKIETY NAPOJOW (BEZ LIMITU PRZEZ CALY OKRES PRZYJECIA)

Serwis kawowo-herbaciany ustawiany jest do dyspozycji Go$ci na osobnym stole w sali przyjecia,
natomiast karafki z wybranymi napojami beda na biezaco uzupetniane w gtéwnym stole Gosci

1) SERWIS KAWOWO-HERBACIANY +WODA MINERALNA + 24zt fos.
= ekspres do kawy lub gotowa kawa w termosach /kawa parzona i rozpuszczalna do dyspozycji Gosci /mleczko i cukier
= warnik z wrzgtkiem /réznorodne smaki herbat do wyboru /cytryna

= woda mineralna niegazowana z cytryng w karafkach na stotach Gosci

2) SERWIS KAWOWO-HERBACIANY +WODA MINERALNA +SOK POMARANCZOWY + 30 zt /os.
= ekspres do kawy lub gotowa kawa w termosach /kawa parzona i rozpuszczalna do dyspozycji Gosci /mleczko i cukier
= warnik z wrzatkiem /réznorodne smaki herbat do wyboru /cytryna

= woda mineralna niegazowana z cytryng w karafkach na stotach Gosci

= sok pomaranczowy w karafkach na stotach Gosci

w

) SERWIS KAWOWO-HERBACIANY +WODA MINERALNA +SOK POMARANCZOWY +SOK JABLKOWY +36 zt fos.
ekspres do kawy lub gotowa kawa w termosach /kawa parzona i rozpuszczalna do dyspozycji Gosci /mleczko i cukier
warnik z wrzatkiem /réznorodne smaki herbat do wyboru /cytryna

woda mineralna niegazowana z cytryng w karafkach na stofach Gosci

sok pomaranczowy w karafkach na stotach Gosci

sok jabtkowy w karafkach na stotach Gosci

Ly Ul

SERWIS KAWOWO-HERBACIANY +WODA MINERALNA +SOKI (POMARANCZA+JABLKO) +LEMONIADA + 44 zt /os.
ekspres do kawy lub gotowa kawa w termosach /kawa parzona i rozpuszczalna do dyspozycji Gosci /mleczko i cukier
warnik z wrzatkiem /réznorodne smaki herbat do wyboru /cytryna

woda mineralna niegazowana z cytryng w karafkach na stofach Gosci

sok pomaranczowy w karafkach na stotach Gosci

sok jabtkowy w karafkach na stotach Gosci

lemoniada domowa w karafkach na stotach Gosci

L R

o DODATKOWO: MLEKO ROSLINNE / MLEKO BEZ LAKTOZY W BUFECIE + 51zt /os.
o PAKIET NAPOJOW GAZOWANYCH BEZ LIMITU (do 8h przyjecia): Pepsi /Pepsi Max /Mirinda /7UP/ Schweppes + 48 zt /os.

EWENTUALNIE DO ROZWAZENIA — NAPOJE PtATNE WG ZUZYCIA:

NAPOJE GAZOWANE / SOKI / PIWO BUTELKOWANE | PIWO LANE:
mozliwos¢ wstawienia do dyspozycji Gosci napojow, ptatne tylko w razie zuzycia (rozliczane po przyjeciu)

= NAPOJE GAZOWANE: Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7UP / Schweppes / Soki TOMA 12 zt / 200ml
= WODA GAZOWANA: Cisowianka 10-20 zt / 300-700ml
= PIWO: mozliwos¢ serwowania Gosciom na Zyczenie piwa lanego lub butelkowanego 14 - 20 zt / 300-500ml

Piwo butelkowane (500ml; np. Ksigzece (4 warianty) / Pilsner Urquell / Tyskie
Piwo bezalkoholowe LECH FREE (330ml; 4 warianty)




PROPOZYCIE WIN DO OBIADU:

WINA BEZALKOHOLOWE:

Wino bezalkoholowe biate 75zt / 750 ml

Wino bezalkoholowe czerwone 75 zt / 750 ml

PROSECCO bezalkoholowe 80zt /750 ml
OFERTA STANDARDOWA:

PROSECCO: PROSECCO V8, wytrawne 99 zt /750 ml

SZAMPAN: MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL 490 zt /750ml

wytrawny oryginalny szampan

Propozycja nr 1:

Wino wtoskie biate delikatnie wytrawne:
Wino wtoskie czerwone delikatnie wytrawne:

Wino wtoskie biate potstodkie
Wino wtoskie czerwone potstodkie

Propozycja nr 2:
Wino wtoskie biate potwytrawne:

Wino wioskie czerwone poétwytrawne:

Wino hiszpanskie biate wytrawne:

Wino hiszpanskie czerwone wytrawne:

Propozycja nr 3:
Wino austriackie biate wytrawne:

Wino wioskie czerwone wytrawne:

Propozycja nr 4
Wino polskie biate wytrawne:

Wino wioskie czerwone wytrawne:

MOCNE ALKOHOLE:

Mozliwos¢ serwowania catych butelek lub tez serwowanie alkoholu indywidualnie na zyczenie zainteresowanym Gosciom

WODKA:

Wédka Biaty BOCIAN
Biaty BOCIAN
Biaty BOCIAN

Woddka Finlandia
Finlandia
Finlandia

Woédka BACZEWSKI
BACZEWSKI
BACZEWSKI

WHISKY:

Jim Beam
Jack Daniel’s
Jack Daniel’s
CHIVAS 12 YO
CHIVAS 18 YO

SAN DONACI
RAMARRO SYRAH

CASTELNUOVO
CASTELNUOVO

CONTE PARELLI BIANCO
CONTE PARELLI ROSSO

SEPTIMO SENTIDO VERDEJO
SEPTIMO SENTIDO TEMPRANILLO

GRUNER VELTLINER MUSCHELKALK
PAOLOLEO PRIMITIVO /lub NEGROAMARO

TURNAU SOLARIS
PASSO BARONE

79 zt / 750 ml
79 zt / 750 ml

79 zt / 750 ml
79 zt / 750 ml

96 zt / 750 ml
96 zt / 750 ml

98 zt / 750 ml
98 zt / 750 ml

110zt / 750 ml
110zt / 750 ml

188 zt / 750 ml
159 z+ / 750 ml

12 zt / 40 ml (kieliszek)

90 zt / 500 ml but.
110 zt / 700 ml but.

15 zt / 40 ml (kieliszek)

119 zt / 500 ml but.
149 zt / 700 ml but.

19 zt /40 ml (kieliszek)

149 zt /500ml but.
199 zt /700ml but.

179 zt / 700 ml
189 zt / 500 ml
229 zt / 700 ml
25 zt / 40ml
38 zt / 40ml



WtASNY ALKOHOL

CZY JESTESCIE ZAINTERESOWANI DOSTARCZENIEM ALKOHOLU NA PRZYJECIE WE WEASNYM ZAKRESIE?
NASZA OFERTA PONIZEJ:

OPLATA KORKOWA ZA WNIESIONY WtASNY ALKOHOL:
Optata korkowa za alkohole z zewngtrz to 25 zt/za butelke alkoholu do pojemnosci 1litr'a;
w ramach optaty zapewniamy:
= cooler’y z lodem i na biezgco ich wymiane,
= odpowiednie szkto do wskazanego przez Paristwa dostarczanego na przyjecie alkoholu
(np. whiskéwki, koniakéwki, martinowki, kieliszki do nalewek etc.)

—> na biezgco wymiana Gosciom szkta przez obstuge,
= oraz utylizacja szklanych butelek po przyjeciu.

DODATKOWE INFORMACIE:

v Propozycje menu obiadowego zostaty skalkulowane w oparciu o przyjecie trwajgce do 4 godzin.
v Propozycje menu obiadowego z zimng ptytg zostaty skalkulowane w oparciu o przyjecie trwajace do 6 godzin.
v Propozycje menu obiadowego z zimng ptyta i 1 kolacja na ciepto zostaty skalkulowane w oparciu o przyjecie trwajace do 8 godzin.

v Indywidualne ustalenie czasu trwania przyjecia mozliwe do uzgodnienia w trakcie opracowywania menu i omawiania
szczegotow imprezy. Istnieje takze mozliwosé przedtuzenia z Kierownikiem Przyjecia ustalonego czasu imprezy juz w
trakcie samego przyjecia — po pétnocy kazda dodatkowo rozpoczeta godzina ponad uprzednio ustalony czas przyjecia
ptatna 700 zt/za kazdg dodatkowo rozpoczetg godzine obstugi.

v’ Spersonalizowane dekoracje florystyczne, indywidualna kolorystyka, dekoracje stotéw czy sali (np. $cianki balonowe)
- do indywidualnego ustalenia i wyceny.
v’ Istnieje mozliwo$é wypozyczenia z restauracji przenosnego gtosnika na czas trwania przyjecia (140 zt /na cate przyjecie).

OPAKOWANIA JEDNORAZOWE / TORBY

v’ Jedzenie pozostate po kazdym etapie wieloporcjowego serwowania dar jest na biezgco pakowane przez kelneréw w
jednorazowe opakowania tak aby byto gotowe do zabrania przez Organizatora od razu po zakonczeniu przyjecia.

v’ Jedzenie pakujemy w jednorazowe opakowania ptatne 1zt/szt., torby papierowe ptatne 2zt /szt.



