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PRZYJECIE KOMUNIJNE w Restauracji Villa VIENNA
Trzy propozycje menu do wyboru na planowane przyjecie w restauracji w sezonie 2026
PROPOZYCJA MENU nr 1
ZUPA:

Tradycyjny rosét z makaronem

DANIE GtOWNE:
Miesa serwowane wieloporcjowo
(1,5 porcji miesa na osobe):

= rolada $lgska wotowa 50%
= rolada wieprzowa 50%
= kotlet Devolay z serem 50%

Dodatki (wieloporcjowo):

kluski jasne

ziemniaki pieczone w ziotach
kapusta modra

surowka

S0s pieczeniowy

RV

DESER:
Lody rzemie$lnicze z owocami

ZIMNA PLYTA W STOLE BUFETOWYM:
= 50/50:

o plater miesi wedlin

o plater seréw z winogronami i orzechami
= Pasztet Szefa Kuchni z zurawing
= Tymbalik z drobiu
= Ptys z pastg z suszonych pomidorow i rukolg
= Safatka Cezar z grillowanym kurczakiem
= Safatka z pieczonym burakiem, serem feta,

prazonymi migdatami /sos wisniowy z chili

= Smalec Szefa Kuchni z grzybami
= Pieczywo naszego wypieku + masto

KOLACJA NA CIEPLO (prosimy wybrac):
o Bogracz miesny
o Bogracz wegetarianski z cieciorka

W ramach KOLACJI NA CIEPLO za doptatq +40 zi/os.
istnieje mozliwosc¢ zmiany na danie z ponizszych wariantow
—do wyboru:
o Sakiewka schabowa z kurkami i serem, ziemniaczane
puree i satatka wiosenna
o Roladka drobiowa faszerowana suszonym pomidorem
i serem feta, ziemniaczane puree i satatka wiosenna

SERWIS KAWOWO-HERBACIANY (BEZ LIMITU):

ustawiony na osobnym stole w sali przyjecia,

na biezgco uzupetniany przez obstuge:

= kawa w termosach / mleczko /cukier na stole

= wrzatek w termosach /réznorodne smaki herbat /cytryna

+ NA STOLACH GOSCI:
= woda niegazowana z cytryng w karafkach
= sok pomaranczowy w karafkach

Menu w cenie: 399 zt /za osobe




PROPOZYCJA MENU nr 2

ZUPA (prosimy wybrag):
o Tradycyjny rosét z makaronem
o Krem z gruszki i pietruszki

ZIMNA PLYTA W STOLE BUFETOWYM:
= 50/50:
o plater mies i wedlin

o plater seréw z winogronami i orzechami

= Pasztet Szefa Kuchni z zurawing
= Tymbalik z drobiu
= Mini croissant z fososiem, dip limonkowy
= Ptys$ z pastg z suszonych pomidordéw i rukolg
= Safatka Cezar z grillowanym kurczakiem
= Safatka z pieczonym burakiem, serem feta,

prazonymi migdatami /sos wisniowy z chili
= Smalec Szefa Kuchni z grzybami
= Pieczywo naszego wypieku + masto

DANIE GEOWNE:

Miesa serwowane wieloporcjowo
(1,5 porcji miesa na osobe):

= rolada $lgska wotowa 50%
= kotlet Devolay z serem 50%
= konfitowane udko z kaczki 50%

Dodatki (wieloporcjowo):

= kluski jasne

= kluski ciemne

= ziemniaki pieczone w ziotach KOLACJA NA CIEPLO (prosimy wybrag):
= kapusta modra o Barszcz czerwony z pasztecikiem
= kapusta zasmazana o Bogracz miesny

= suréwka o Bogracz wegetarianski z cieciorka
= buraczki

=

Sos pieczeniowy
W ramach KOLACJI NA CIEPLO za doptatg +40 zt/os.
istnieje mozliwosc¢ zmiany na danie z ponizszych wariantow
—do wyboru:
o Sakiewka schabowa z kurkami i serem, ziemniaczane puree
i satatka wiosenna
o Roladka drobiowa faszerowana suszonym pomidorem
i serem feta, ziemniaczane puree i satatka wiosenna

DESER (prosimy wybra¢):
o Lody rzemieslnicze z owocami
o Mini Beza z kremem mascarpone i owocami

+ CIASTA DOMOWE WIELOPORCIOWO
3 smaki ciasta; 1,5 porcji na osobe:

= Szarlotka

= Sernik

= Czekoladowe ciasto

SERWIS KAWOWO-HERBACIANY (BEZ LIMITU):

ustawiony na osobnym stole w Sali przyjecia,

na biezgco uzupetniany przez obstuge:

= Kawa w termosach / mleczko / cukier na stole

= wrzgtek w termosach /réznorodne smaki herbat /cytryna

+ NA STOLACH GOSCI:
= woda niegazowana z cytryng w karafkach
= sok pomaranczowy w karafkach

Menu w cenie: 449 zt /za osobe




PROPOZYCJA MENU nr 3

ZUPA (prosimy wybrag):

o Tradycyjny rosét z makaronem
o Krem z gruszki i pietruszki

o Krem z borowikdéw szlachetnych

DANIE GEOWNE:
Miesa serwowane wieloporcjowo
(2 porcje miesa na osobe):

= rolada $lgska wotowa 100%
= kotlet Devolay z serem 33%
= konfitowane udko z kaczki  33%
= cielecina z pistacjami 33%

Dodatki (wieloporcjowo):

kluski jasne

kluski ciemne

ziemniaki pieczone w ziotach
kapusta modra

kapusta zasmazana

surowka colestaw

buraczki

S0s pieczeniowy

sos grzybowy
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DESER (prosimy wybra¢):

o Lody rzemieslnicze z owocami

o Panna cotta kokosowa z owocami sezonowymi
o Mini Beza z kremem mascarpone i owocami

—>UROCZYSTE SERWOWANIE
WYBRANEGO TORTU SZEFA KUCHNI
Z EFEKTOWNA RACA

| ZtOTYM TOPPEREM KOMUNIJINYM

+ CIASTA DOMOWE WIELOPORCIOWO
3 smaki ciasta; 2 porcje na osobe:

= Sazarlotka

= Sernik

= Czekoladowe ciasto

+ KOLOROWE PLATERY Z OWOCAMI

ZIMNA PLYTA W STOLE BUFETOWYM:

Plater mies pieczystych

Plater wedlin

Plater seréw z winogronami i orzechami
Pasztet Szefa Kuchni z zurawing

Mini Burgerki

Krewetki z dipami

Mini croissant z tososiem, dip limonkowy

Ptys z serem rokpol i orzechami

Tymbalik z ozorka wieprzowego

Satatka z pieczonym burakiem, serem feta,
prazonymi migdatami /sos wisniowy z chili
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem
Smalec Szefa Kuchni z grzybami

Pieczywo naszego wypieku + masto
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KOLACJA NA CIEPLO (prosimy wybra¢):
o Barszcz z krokietem
o Bogracz miesny
o Bogracz wegetarianski z cieciorka
o Strogonow wotowy podany z pieczywem
o Boeuf Bourguignon, czyli wotowina po burgundzku

W ramach KOLACJI NA CIEPLO za doptatqg +50 zt/os.
istnieje mozliwosc¢ zmiany na danie z ponizszych wariantéow
—do wyboru:
o Sznycel wiedeniski z cieleciny (rozmiar L),
z satatkq ziemniaczang /lub frytkami i satatkq wiosenng
o Grillowany tosos podany na mixie satat,
podany w asyscie grillowanych warzyw

SERWIS KAWOWO-HERBACIANY (BEZ LIMITU):

ustawiony na osobnym stole w sali przyjecia,

na biezgco uzupetniany przez obstuge:

= kawa w termosach /mleczko /cukier na stole

= wrzatek w termosach /réznorodne smaki herbat /cytryna

+ NA STOLACH GOSCI:
= woda niegazowana z cytryng w karafkach
= sok pomaranczowy w karafkach

Menu w cenie: 539 zt /za osobe

Mini croissant z szynkg szwarcwaldzkg/suszony pomidor



DODATKOWE PROPOZYCJE:

PROPOZYCJE MENU DLA DZIECI
DO LAT 12-STU W CENIE 50% WYBRANEGO MENU NA PRZYJECIE Z ZIMNA PtYTA | KOLACIA NA CIEPtO

= ZUPA: Tradycyjny rosét z makaronem /ub Zupa pomidorowa z makaronem

— DRUGIE DANIE: Nuggets'y z kurczaka wraz z domowymi frytkami i surowka z marchewki
= DESER: Pucharek lodéw rzemieslniczych

= KOLACJA NA CIEPLO: Spaghetti z sosem pomidorowym

ALTERNATYWNE PROPOZYCJE DAN DLA GOSCI NA DIECIE RYBNEJ /WEGETARIANSKIEJ /WEGANSKIEJ — podawane porcjowo

PRZYSTAWKA WEGETARIANSKA:
v Carpaccio z buraka, z kozim serem

ZUPY WEGETARIANSKIE:
v" Krem z biatych warzyw
v' Krem z gruszki i pietruszki
v" Krem pomidorowy

DANIA RYBNE:
v Pieczony toso$ (+ partycypacja w dodatkach na pétmiskach)
v Poledwica z dorsza (+ partycypacja w dodatkach na pétmiskach)

DANIA WEGETARIANSKIE | WEGANSKIE:

Satatka z grillowang gruszkg i kozim serem

Sznycel z selera, z puree ziemniaczanym i safatkg wiosenng
Makaron tagliatelle z grzybami lesnymi

Gotabki z kaszg gryczang, baktazanem i grzybami, sos paprykowy (weganskie)
Faszerowana cukinia warzywami i grillowanym tofu (weganskie)
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DESER WEGANSKI:
v Kokosowy pudding z tapioki podany z musem owocowym
v" Pucharek z owocami

DODATKOWE PROPOZYCJE UROZMAICENIA ZIMNEJ PLYTY:

DESKA WIEJSKA (na ok. 10 osdb)
- ze $lgskimi wyrobami, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 400 zt /deska przekgsek

CALY £OSOS W GALARECIE (na ok. 10-15 osdb)
=400 zt /1 toso$

LUSTRO RYB WEDZONYCH (na ok. 10-15 oséb)
— 4 gatunki ryby, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 500 zt /lustro przekasek

LUSTRO SEROW (na ok. 10-15 os.)
— mix réznych gatunkow sera z bakaliami, autorska kompozycja Szefa Kuchni = 600 zt /lustro




StoDKOSCI

TORTY SZEFA KUCHNI Villa VIENNA — pieczone na wskazang ilos¢ Gosci (cena=porcja na 10s.)
- NASZE TORTY SERWUJEMY UROCZYSCIE ZE ZtOTYM TOPPEREM KOMUNIINYM | RACA:

Minimalne zamowienia na tort na 10 os.:

= Tort Smietankowo-owocowy 20 zt /os.
= Tort Szwarcwaldzki czekoladowo-wisniowy 23 zt /os.
» Tort Szwarcwaldzki czekoladowo-wisniowy na alkoholu 26 zt /os.
* Tort chatwowy z wisnig na czekoladowym biszkopcie 25 zt /os.
= Tort bezowy z kremem i owocami 25 zt /os.
= Tort Kokosowy ,Raffaello” 22 zt fos.

= SWOIJSKI TORT na masle (warstwowy: Czekolada/Kokos/Wisnia/Krem maslany biaty i ciemny) 30 zt /os.
(bez bitej Smietany)

= Tort artystyczny (np. z figurkami) lub smak wg indywidualnego zyczenia: cena do potwierdzenia
Optata serwisowa za ewentualny wtasny tort z zewnetrznej cukierni /”talerzykowe”: 10 zt /za osobe
PAKIET ,,SLODKI BUFET” to mini desery serwowane w postaci ‘finger-food’: 900 zt /na ok. 10-15 os.
= mini creme brulee = deser: Trifle amaretti
= mini pudding z tapioki z musem mango = ptys z kremem pistacjowym
= mus czekoladowy z wisniami = kokosanki
= mini beza z kremem i owocami = mini satatka owocowa

DODATKOWE POJEDYNCZE StODKIE PROPOZYCJE serwowane na paterach wieloporcjowo:

= Ciasto domowe (1 rodzaj z sernik/szarlotka/ciasto czekoladowe) 18 zt /os.
= Ciasta domowe wieloporcjowo (3 rodzaje; 1,5 porcji /os.) 28 zt /os.
= Mini deserek: Créme brulee 20 zt /szt. (min. zamdwienia 10 szt.)
= Mini deserek: Pudding z tapioki z musem mango 22 zt /szt. (min. zamdwienia 10 szt.)
= Mini deserek: Mus czekoladowy z wisniami w spirytusie 24 zt [/szt. (min. zamdwienia 10 szt.)
= Mini deserek: Mini Beza z kremem i owocami 22 zt /szt. (min. zamdwienia 10 szt.)
= Mini deserek: Trifle Amaretti 24 zt [/szt. (min. zamdwienia 10 szt.)
= Owoce filetowane / lub miseczki w postaci fingerfood z satatkg owocowg 20 zt /os.

Optata serwisowa za ewentualne wtasne ciasto/stodki bufet z zewnetrznej cukierni /”talerzykowe”: 10 zt /za osobe

POJEDYNCZO ZAMAWIANE NAPOJE W KARAFKACH

o sok jabtkowy w karafce 30zt/ 1l
e domowa cytrynowa lemoniada w karafce 40zt / 1l
e domowa lemoniada mango-marakuja w karafce 45 zt / 1l

e domowa austriacka lemoniada ziotowa ALMDUDLER w karafce 45 zt / 1l



EWENTUALNIE DO ROZWAZENIA — NAPOJE PtATNE WG ZUZYCIA:
NAPOJE GAZOWANE / SOKI / PIWO BUTELKOWANE | PIWO LANE:
mozliwos¢ wstawienia do dyspozycji Gosci napojow, ptatne tylko w razie zuzycia (rozliczane po przyjeciu)

= NAPOJE GAZOWANE: Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7UP / Schweppes / Soki TOMA 12 zt / 200ml
= WODA GAZOWANA: Cisowianka 10 - 20 zt / 300-700ml
= PIWO: mozliwos¢ serwowania Gosciom na Zyczenie piwa lanego lub butelkowanego 14 - 20 zt / 300-500ml

Piwo butelkowane (500ml; np. Ksigzece (4 warianty) / Pilsner Urquell / Tyskie
Piwo bezalkoholowe LECH FREE (330ml; 4 warianty)

EWENTUALNE PROPOZYCJE WIN DO OFEROWANIA GOSCIOM PRZYJECIA:

WINA BEZALKOHOLOWE — z winogron poddanych procesowi dealkoholizacji:
Biate wino bezalkoholowe: 75 zt / 750 ml
Czerwone wino bezalkoholowe: 75 zt / 750 ml

ASORTYMENT WIN TRADYCYJNYCH:

Propozycja nr 1:

Wino wtoskie biate delikatnie wytrawne: SAN DONACI 79 zt / 750 ml
Wino wioskie czerwone delikatnie wytrawne:  RAMARRO SYRAH 79 zt / 750 ml
Wino wioskie biate pétstodkie: CASTELNUOVO BIANCO 79 zt / 750 ml
Wino wioskie czerwone pétstodkie: CASTELNUOVO ROSSO 79 zt / 750 ml

Propozycja nr 2:

Wino wioskie biate pétwytrawne: CONTE PARELLI BIANCO 96 zt / 750 ml
Wino wioskie czerwone pétwytrawne: CONTE PARELLI ROSSO 96 zt / 750 ml
Wino hiszpanskie biate wytrawne: SEPTIMO SENTIDO VERDEJO 98 zt / 750 ml
Wino hiszpanskie czerwone wytrawne: SEPTIMO SENTIDO TEMPRANILLO 98 zt / 750 ml

Propozycja nr 3:
Wino austriackie biate wytrawne: GRUNER VELTLINER MUSCHELKALK 110 zt / 750 ml

Wino wioskie czerwone wytrawne: PAOLOLEO PRIMITIVO /lub NEGROAMARO 110 zt / 750 ml

Propozycja nr 4
Wino polskie biate wytrawne: TURNAU SOLARIS 188 zt / 750 ml

Wino wioskie czerwone wytrawne: PASSO BARONE 159 zt / 750 ml

DRINKI ALKOHOLOWE lub BEZALKOHOLOWE /MOCNE ALKOHOLE:
Na zyczenie Organizatora mozliwos¢ serwowania Gosciom drinkéw lub alkoholu indywidualnie — ptatne wg zamdwien

OPLATA KORKOWA ZA WNIESIONY WtASNY ALKOHOL:
Optata korkowa za alkohole z zewngtrz to 25 zt/za butelke alkoholu do pojemnosci 1litr'a; w ramach optaty zapewniamy:
= cooler’y z lodem i na biezqco ich wymiane,
= odpowiednie szkto do wskazanego przez Paristwa dostarczanego na przyjecie alkoholu
(np. whiskowki, koniakowki, martinowki, kieliszki do nalewek etc.)
= na biezgco wymiana Gosciom szktfa przez obsfuge oraz utylizacja szklanych butelek po przyjeciu.

OPAKOWANIA JEDNORAZOWE / TORBY

v’ Jedzenie pozostate po kazdym etapie wieloporcjowego serwowania dan jest na biezagco pakowane przez kelneréw w
jednorazowe opakowania tak aby byto gotowe do zabrania przez Organizatora od razu po zakoriczeniu przyjecia.

v Jedzenie pakujemy w jednorazowe opakowania ptatne 1zt/szt., torby papierowe ptatne 2zt /szt.
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